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geröstetes Brot

 mit Cherry-Tomaten,
Basilikum, Oregano und Olivenöl

8,50€

Kartoffelcreme Suppe
mit frischen Kräutern

“natur”
7,50€

mit Nordseekrabben
9,50€
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Carpaccio
vom Rinderfilet,

mit feiner Kräutermarinade,
Rucola und Grana Padano

15,90€

Black Tiger Garnelen vom Grill
an Salatbouquet,

mit Knoblauch-Dip und Baguette

kleine Portion 14,90€
große Portion 24,90€
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er Bowlingtoast
kleines Schnitzel auf Toast 

mit Champignons, Sauce Hollandaise
und Salat vom Büffet

17,80€

“süß und scharf”
gegrillte Hähnchenbrust, scharfer Dip

mit Ofenkartoffel und Kräuterquark,
gebackener Camembert, Preiselbeeren

und Salat vom Büffet
24,80€

Schnitzel aus dem Schweinelachs

“Holsteiner Art”
mit 2 Bio Spiegeleiern,

Bratkartoffeln und Salat vom Büffet
21,60€

“Jäger Art”
mit Champignonrahmsauce,

Pommes Frites und Salat vom Büffet
21,60€
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saftige Steaks vom Grill

Rumpsteak 180g - 24,90€

Rumpsteak 250g - 28,90€

Filetsteak 150g - 27,90€

Filetsteak 250g - 32,90€

dazu passend:

 Pommes /Kroketten 4,80€

Bratkartoffeln mit Speck 4,80€

Knoblauchbrot mit Cheddar Käse 3,50€

frische Champignons mit Dip 5,80€

Sauce Béarnaise / Pfeffersauce 3,50€

Ofenkartoffel mit Kräuterquark 5,80€

alle Steaks werden mit BBQ-Grillgemüse
und Kräuterbutter serviert
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s Lady’s Cut
180g Rumpsteak 

 Ofenkartoffel mit Kräuterquark,
Sauce Béarnaise

und Salat vom Büffet
28,90€

Gentelmen’s Cut
250g Rumpsteak 

Ofenkartoffel mit Kräuterquark,
Sauce Béarnaise

und Salat vom Büffet
34,90€
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Tagliatelle al “ Pomodoro ”
Bandnudeln 

 in cremiger Tomaten-Sahnesauce
mit Cherrytomaten & Olivenöl
mit Rucola und Grana Padano

18,90€

dazu wahlweise:

gegrillte Hähnchenbrust  6,50€

6 gebratene Riesengarnelen  9,50€

inklusive Salat vom Büffetvo
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Fitnessteller
 frische Salate mit

Gurken, Tomaten, Paprika
 

dazu passend:

gegrillte Hähnchenbrust  22,50€

Champignons mit Dip 19,50€

 180g Rumpsteak 
mit Kräuterbutter 27,50€

dazu reichen wir 
Baguette & 2 Dressings
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“Borchard’s Filetpfanne”
3 Medaillons, Gemüse, Champignons,

Bratkartoffeln, Spiegelei 
und Sauce Béarnaise

24,50€

“Monaco”
2 Medaillons im Speckmantel

mit Cognac-Pfeffersauce 
Bratkartoffeln und Salat vom Büffet

23,90€vo
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Kabeljaufilet
gebraten

Kapern, Cherrytomaten &Olivenöl
Butterkartoffeln
Salat vom Büffet

26,50€

Matjesfilets “rosé”
mild gesalzen, mit Hausfrauensauce,

Zwiebelringen und Bratkartoffeln

2 Filets 16,90€
3 Filets 19,50€
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Blumenkohlschnitzel
mit Sauce Hollandaise

Bratkartoffeln und Salat vom Büffet
19,50€

🌱 veganes 
Blumenkohl-Kichererbsen-Curry

mit Kräuterreis und Salat vom Büffet
19,50€
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